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Всего 45

Сентябрь Октябрь Ноябрь Декабрь Январь Февраль Март Апрель Май Июнь Июль 

1

3

4 5 14 4

2 2 439 324 9 324 3 19 5 14

87 3132 42 4 48 4 19 2 23 147

10 5238 1386 16 576 792 4 3

11 52

нед. нед. нед. нед.

40 1440 17 612 828 1 1

2 сем

нед.
час. обяз. 

уч. занятий
нед.

час. обяз. 

уч. занятий

час. обяз. 

уч. занятий
нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед.

1 сем

нед.

   Промежуточная аттестация    Производственная практика (по профилю специальности)    Государственная итоговая аттестация

   Каникулы    Производственная практика (преддипломная)    Неделя отсутствует

2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам
Промежуточная 

аттестация

Практики ГИА

Каникул

ы
ВсегоУчебная практика

производственная 

практика

Производственная практика 

(преддипломная)
Подго- 

товка

Прове- 

дение

Всего 2 семВсего 1 сем 2 сем 1 сем 2 сем 1 сем 2 сем Всего 1 сем

Обозначения:    Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам   Учебная практика    Подготовка к государственной итоговой аттестации
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864 612 900 612 648

семестр 1 семестр 2 семестр 3семестр 4семестр 5 семестр 6
17 нед 23+1нед 16+1 нед 22+3 9+3+5 14+4+6г
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1 2 3 4 5 7 8 10 12 14 15 16 18 21 28 35 42 49 56

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 12 28 2 13 4464 126 3190 1534 1540 0 58 66 612 864 612 900 612 648

ОГСЭ Социально-гуманитарный цикл 2 8 8 774 26 794 310 468 0 4 12 306 230 96 142 0 0

СГ.01 История России 1 50 2 48 24 24 50

СГ.02
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
4 123 174 4 170 170 52 46 32 44

СГ.03 Безопасность жизнедеятельности 4 3 68 68 30 38 32 36

СГ.04 Физическая культура 4 123 174 4 170 4 166 34 46 32 62

СГ.05 Основы бережливого производства 2 1 80 2 78 30 40 2 6 34 46

СГ.06 Основы финансовой грамотности 1 34 2 32 32 34

СГ.07 Основы философии 2 46 2 44 44 46

СГ.08 Экологические основы природопользования 1 34 2 32 32 34

СГ.09 Математика 1 46 2 44 44 46

СГ.10 Основы аналитической химии 1 68 6 108 70 30 2 6 68

ОП Общепрофессиональный цикл 5 8 3 866 44 822 482 308 0 10 30 306 210 140 132 78 0

ОП.01
Коммуникативные технологии в 

профессиональной деятельности
1 68 4 64 30 34 68

ОП.02 Процессы и аппараты 1 86 4 82 40 42 86

ОП.03 Метрология и стандартизация 2 64 4 60 30 22 2 6 64

ОП.04 Автоматизация технологических процессов 4 3 108 6 102 52 42 2 6 64 44

ОП.05
Прикладные компьютерные программы в 

профессиональной деятельности
5 36 2 34 16 18 36

ОП.06
Технологическое оборудование молочной и 

мясоперерабатывающей промышленности
2 1 98 6 92 46 46 52 46

ОП.07 Микробиология, санитария и гигиена 1 50 0 50 22 20 2 6 50

ОП.08
Основы экономики, менеджмента и 

маркетинга
3 76 4 72 50 22 76

ОП.09 Охрана труда 5 42 2 40 40 42

ОП.10
Правовое обеспечение профессиональной 

деятельности
4 44 2 42 42 44

ОП.11
Анатомия и физиология 

сельскохозяйственных животных
2 1 82 4 78 42 36 2 6 50 32

ОП.12 Биохимия  молочных и мясных продуктов 2 68 4 64 30 26 2 6 68

ОП.13 Основы предпринимательской деятельности 4 44 2 42 42 44

ПМ Профессиональный цикл 5 13 2 2 2824 56 1574 742 764 0 44 24 0 424 376 626 534 648

ПМ.01

Организация и ведение технологического 

процесса производства продукии на 

автоматизированных технологических линиях 

производства молочной продукции

338 10 328 122 180 0 20 6 0 224 0 0 114 0

Учебная нагрузка обучающихся, ч.
Обязательная

в том числе

3.План учебного процесса
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Индекс

Наименование циклов, разделов, 

дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 

практик

Формы контроля Курс 1 Курс 2 Курс 3
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МДК.01.01 Технология молока и молочных продуктов 2 1 188 10 178 70 82 20 6 188

УП.01. Учебная практика 2 36 36

ПП.01
Производственная практика (по профилю 

специальности)
5 108 108

1ЭМ Экзамен по модулю 5 6 6

ПМ.02

Организация и ведение технологического 

процесса производства продукии на 

автоматизированных технологических линиях 

производства пищевой продукции из мясного 

сырья

444 10 290 150 132 0 2 6 0 200 136 0 72 36

МДК.02.01
Мясное сырье и материалы для производства 

продуктов питания
3 2 300 10 290 150 132 2 6 200 100

УП.02 Учебная практика 3 36 36

ПП.02 Производственная практика 6 108 72 36

2 ЭМ Экзамен по модулю

ПМ.03

Обеспечение безопасности, прослеживаемости 

и качества молочной продукции на всех 

этапах её производства и обращения на рынке

556 10 330 160 144 0 20 6 0 0 140 272 0 144

МДК 03.01

Контроль качества молочного сырья, 

полуфабрикатов и готовой молочной 

продукции

4 3 1 340 10 330 160 144 20 6 140 200

УП 03 Учебная практика 4к 72 72

ПП 03 Производственная практика 144 144

3 ЭМ Экзамен по модулю

ПМ.04

Обеспечение безопасности, прослеживаемости 

и качества пищевой продукции из мясного 

сырья на всех этапах её производства и 

обращения на рынке

392 10 310 150 152 0 2 6 0 0 100 256 0 36

МДК 04.01

Контроль качества мясного о сырья, 

полуфабрикатов и готовой мясной продукции
4 320 10 310 150 ### 2 6 100 220

УП 04 Учебная практика 4к 36 36

ПП 04 Производственная практика 6 36 36

4 ЭМ Экзамен по модулю

ПМ.05
Обеспечение деятельности 

структурногоподразделения
210 6 132 60 72 0 0 0 0 0 0 98 76 36

МДК 05.01
Обеспечение деятельности структурного 

подразделения
5 4 138 6 132 60 72 98 40

УП 05 Учебная практика 5к 36 36

ПП 05 Производственная практика 6 36 36

5 ЭМ Экзамен по модулю



ПМ.06
Выполнение работ по рабочей профессии 

11997 Заготовитель продуктов и сырья
524 10 184 100 84 0 0 0 0 0 0 0 272 252

МДК 06.01
Выполнение работ по рабочей профессии 

11997 Заготовитель продуктов и сырья
5 194 10 184 100 84 200

УП 06 учебная практика 5к 72 72

ПП 06 производственная практика 6 252 252

ПМ.2.Э Экзамен по модулю 6

ПДП преддипломная практика 6 144 144

ГИА Государственная итоговая аттестация 216 216 нед 6 216

Подготовка выпускной квалификационной 

работы (дипломной работы) с 19.05 по 15.06
144 144 нед 4

Защита выпускной квалификационной работы 

с 16.06 по 23.06. Демонстрационный экзамен 

по компетенции с 24.06 по 30.06

72 72 нед 2

Практики 1116 нед 31 36 36 108 288 648

Учебная практика 288 нед 8 36 36 108 108 0

Производственная ( по профилю 

специальности) практика
час 828 нед 23 180 504

Преддипломная практика 144 нед 4 144

ВСЕГО ПО ДИСЦИПЛИНАМ И МДК 12 29 2 13 4464 132 3260 1558 1578 0 58 66 612 864 612 900 612 792

1 сем 2 сем 3 сем 4 сем 5 сем 6 сем

2 5 1 3 1

6 3 3 6 5 5

1 1

час

Экзамены   

Курсовые работы  

Зачеты 

Диффер. зачеты    

час

час



Завуч С.А.Иутина

Зам. Директора по учебно-производственной работе М.В.Трошева

председатель ПЦК агротехнологических дисциплин и МДК Е.Д.Васькина

председатель ПЦК экономических дисциплин и МДК А.А.Бражкина

председатель зооветеринарных дисциплин и МДК В.А.Никитина

председатель ПЦК общеобразовательных дисциплин Е.И.Хозяшева

Согласовано

5. Консультации предусматриваются по 4 часа на одного обучающегося на каждый учебный год; формы проведения консультаций-групповая и индивидуальная

Пояснения

1. Настоящий учебный план программы подготовки специалистов среднего звена ГБПОУ "Коми-Пермяцкий агротехнический  техникум" разработан на основе Федерального 

государственного стандарта по специальности среднего профессионального образования (далее СПО) 19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения 

,утвержденного приказом Министерства просвещения Российской Федерации № 343 от 18.05.2022  г., а также в соответствии с Рекомендациями по организации получения 

среднего общего образования в пределах освоения образовательных программ среднего профессионального образования на базе основного общего образования с учетом 

требований федеральных государственных образовательных стандартов и получаемой профессии или специальности среднего профессионального образования

2.Продолжительность учебной недели-шестидневная

3. Продолжительность занятий 45 минут,занятия группируются парами

4. Текущий контроль знаний   проводится за счет времени,отведенного на соответствующую дисциплину и профессиональный модуль,как традиционными,так и 

нетрадиционными методами,включая компьютерные технологии,применяя 5-балльную шкалу.

6. При реализации программы предусматривается реализация учебной и производственной практики.Производственная практика состоит из двух этапов:по профилю 

специальности и преддипломная. Учебная и производственная по профилю специальности в количестве24 недель реализуются в рамках профессиональных модулей 

концентрированно и рассредоточенно,чередуясь с теоретическими занятими.Преддипломная практика (4 недели) организуется концентрированно в 6семестре 3 курса и 

проводится в организациях соответствующего профиля.

 7. Промежуточная аттестация в форме экзамена проводится в день,освобожденный от других форм учебной нагрузки. Промежуточная аттестация в форме 

дифференцированного зачета проводится за счет времени,отведенного на освоение соответствующей дисциплины и профессионального модуля. Количество экзаменов в 

каждом учебном году не превышает 8, а количество дифференцированных зачетов-10 (без учета зачетов по физической культуре). Соответствуя рекомендациям по 

формированию учебного плана,количество форм промежуточной аттестации оптимизированно за счёт применения комплексных видов контроля.

8. Государственная итоговая аттестация включает демонстрационный экзамен и защиту дипломной работы

9. Общеобразовательный цикл программы формируется, исходя из того,что ,в соответствии с ФГОС нормативный срок освоения ППССЗ при очной форме получения 

образования для лиц,обучающихся на базе основного общего образования,увеличивается на 52 недели (1 год) из расчета: теоретическое обучение при 36-часовой нагрузке в 

неделю-39 нед.,промежуточная аттестация 2 нед.,каникулярное время 11 нед.


